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#machenstattwollen
#wirmachensregional
#teamlaudenbach

Roggenmischbrote

Spezialbrote

TirolerWochen

Exklusives

Kundenbestellung

MONTAG
. R70IW302)
Roggenmischbrot 200 ©®
. R60IW40 D)
Feierabendbrot 200
1 )
R70WW30 D)
Landbrot 200 O
. R7WI3 D)
WeiBbrot 125 ©
Sonnenblumen-  R501W502)
Sesambrot 20h ©
. R551W45 )
Bergsteigerbrot '
N
Dinkel- 01002

Vollkorn-Brot

. RINW501039 )
Kiirbisbrot

20h ®
KernbeiBer-  W/70IW151R101K5 )
Brétchen 20n O
Ciabatta w100

getrocknete Tomate 9/ ©

N R5IW95 @)
Schweizerli 18h O
w100

Handgedrehtes 180 ©
Dinkel DU751D15%)
18h ©

Urgetreide Biirli

R70IW30 )

Kiimmelbrot 200 ©®
Dinkel Roggen D301R202)
Baguettes 19h
: w1002
Weizenbaguettes w2

15h ©

DIENSTAG

. R70W30Q)
Roggenmischbrot "~
. R60IW40 D)
Feierabendbrot 200
O
RI0IW30)
Landbrot 200 ©
. R7W93 D)

WeiBbrot 2h
. R501W50 )
Zwiebelbrot 2000
. R551W45 %)
Bergsteigerbrot , =
h O
Dinkel- 01002
Vollkorn-Brot 12h ©
. R26\W74 Q)
EiweiBbrot 00 O
. RINW501039 D)
Kiirbisbrot 200
KernbeiBer-  W/70WI5IR10IK5 2
Brotchen 200 O
Ciabatta w100
getrocknete Tomate  °7 ©©
L R5IW95 D
Schweizerli 18h O
w1002
Handgedrehtes 180 O
Dinkel DU75ID15%)

Urgetreide Biirli 18h ©

R70IW30 D)

Kiimmelbrot 200 ©
Dinkel Roggen D301R202)
Baguette 15h ©

; w1002
Weizenbaguette ez

15h

RO NS
Laudenbach

Innovation und Leidenschaft

MITTWOCH

Roggenmischbrot

Feierabendbrot

Landbrot

WeiBbrot

Sonnenblumen-
Sesambrot

Bergsteigerbrot

Roggenbrot

EiweiBbrot

KernbeiBer-
Brotchen

Steirisches
Schwarzbrot

Ciabatta

R70IW30 )
20h ©

R60IW40 )
20n (S

R70IW302)
20n O

RIWI3 D)
12n ®

R501W50 )
20n ©

R551W45 Q)

20n C

R1002)
20h ©

R26\W74 Q)
30n ©

WV70IW151R101K5 @)

20h ©

R90ID10 )
V/XC)

w100

getrocknete Tomate 7 ©

Schweizerli

Handgedrehtes

Dinkel
Urgetreide Biirli

Kiimmelbrot

Dinkel Roggen
Baguette

Weizenbaguette

R5IW95 @)
18h ©

w100
18h ©

DU751015 %)
18h ©

R70W30 D)
20n ©

D80IR20 D)
15h ©

w100
15h C

DONNERSTAG

R70IW302)
20h ©

Roggenmischbrot

R60IW40 D)

Feierabendbrot 200 ©®

R70WW30 D)

Landbrot 200 ©
. RIWI3 D)
WeiBbrot 125 O
. R501W50 D)
Zwiebelbrot 200 ®
. R551W45Q)
Bergsteigerbrot '
N (C
RV64IRIIWY27 D)
Vollkornbrot
20h ®
D551R459)
Kartoffelbrot e
12h ©
. D75IE201E15 D)
Uri 45h ®
KernbeiBer-  W/70IW151R101K5 2
Brétchen 20 O
Steirisches R90ID10 %)
Schwarzbrot
Ciabatta W0
getrocknete Tomate 7/ ©
N R5IW95 D)
Schweizerli 18h ©
w100
Handgedrehtes 180 O
Dinkel DU75ID15 )
18h (®

Urgetreide Biirli

R70IW30 D)

Kiimmelbrot 200
Dinkel Roggen D80IR202)
Baguette 51

. w100 %
Weizenbaguette e

15h ©

Der Bécker mit der Brezel im Herzen.

www.laudenbach-gera.de

FREITAG

. R70W30Q)
Roggenmischbrot "~
. R60IW40 D)
Feierabendbrot 200
O
RI0IW30)
Landbrot 200 ©
. R7WI3 D)

WeiBbrot -
Sonnenblumen-  R501W50 %)
Sesambrot 20n ©
. R551W45 %)
Bergsteigerbrot , =
h O
Dinkel-Kiirbis 01002
Quarkkruste 5h
D551R45%)
Kartoffelbrot e
12h ©
. D75IE20IFI5 @)
Uri 450 O
KernbeiBer-  W70W151R10IK5 2)
Brotchen 20h ©
Ciabatta w1002

getrocknete Tomate 7/

R5IW95 Q)

Schweizerli 8 ©
w1009

Handgedrehtes @
Dinkel DU75I015 )
Urgetreide Biirli 18h O
w R70W30 Q)
Kiimmelbrot 200 ®
Dinkel Roggen D80IR20D)
Baguette 15h ©
i W100%
Weizenbaguette 002

15h

(O Teigruhe

@) Teigmischung

D - Dinkelmehl

R - Roggenmehl E - Emmer
W - Weizenmehl El - Einkorn
K - Kastanienerbse V- Vollkorn
SAMSTAG SONNTAG
. R70W30 2 . R70IW302)
Roggenmischbrot 20y ) Roggenmischbrot 200 ©
. R60IW40 D) . R60IW40 D)
Feierabendbrot 208 ~ Feierabendbrot
Landbrot R70W30 )
GLEET 200 ®
WeiBb RIWI3 D)
eifbrot 12h ®
. R50IW50 @)
Zwiebelbrot 200 ®
. R551W45 %)
Bergsteigerbrot - zmyJ //
Dinkel-Kiirbis 01009
Quarkkruste 5h O
D551R459)
Kartoffelbrot e
122h ®
KernbeiBer- W/701W151R101k5 2
Brotchen 206 ©
Ciabatta

5h O

getrocknete Tomate

R5IW95

Schweizerli 18n ©
w100

Handgedrehtes 18h
Dinkel DU751D15 %)
Urgetreide Biirli e
. R70W30 Q)
Kiimmelbrot 20n ®
Dinkel Roggen  080k202
Baguette e
w1002

Weizenbaguette 151

KernbeiBer-
Brotchen

Ciabatta

20h O

WV70IW151R101K5 2

20h ©

w1002

getrocknete Tomate °/ ©

Schweizerli

Handgedrehtes

Dinkel
Urgetreide Biirli

Kiimmelbrot

Dinkel Roggen
Baguette

Weizenbaguette

R5IW95 D)
18h ©

w100
18h ©

DU751015 )

R70W30 D)
20n ©

D80IR20 )
15h

w100
15h



